CHAMPAGNE DAMPIERRE
ANCORA UN ANNO DA PROTAGONISTA

NEI GIORNI DEI BRINDISI, LA STORICA MAISON CI SVELA UNA STAGIONE MOLTO RICCA...

Comtes d«

umpierre

Incontriamo il dott. Mario Christian Zanardi, Chargé d'Affaires
Dampierre pour I'ltalie, chiedendogli le ultime notizie sulla pre-
stigiosa Maison de Champagne.

Dott. Zanardi, quest’anno travagliato si sta chiudendo.
Quali sono le Sue riflessioni?

2020 ha rappresentato per la nostra Maison una nuova sfida
nell'affrontare il difficile momento con la nostra clientela. Ab-
biamo sostenuto con ogni mezzo tutti i nostri Ambasciatori
e posso dire che siamo stati ampiamente ripagati con la loro
fedele amicizia. A ciascuno di loro va la nostra stima ed i nostri
pill sinceri auguri.

Ma I'anno 2020 non & stato solo una sfida ma anche una sta-
gione ricca di successi.Ad inizio anno, la famosa Guida francese
« Hachette des Vins » consegnava la sua ambita « Stella » al
nostro GrandVintage 2012, definendo questo Grand Cru Blanc
de Noirs « un grande millesimato con la potenza e I'ampiezza
del Pinot noir, con aromi fini e complessi di brioche, mandorla,
pera e frutti rossi»

Oggi, ¢ la celebre rassegna tedesca « MundusVini » che premia
con I'Oro il nostro Family Reserve 2012 | Questo Grand Cru
Blanc de Blancs ha letteralmente entusiasmato l'intera giuria”.

Un anno tutto sommato molto ricco?

“Assolutamente! Ormai, in ltalia, il nostro Champagne ha spo-
sato gli indirizzi piu raffinati del mondo eno-gastronomico e
vogliamo sempre proporre agli amatori cuvée autentiche ed

IL MUNDUS VINI, CHE SI SVOLGE

IN' GERMANIA DUEVOLTE LANNG,

E PROBABILMENTE IL CONCORSO
INTERNAZIONALE PIU PRESTIGIOSO

NEL MONDO DELVINO. NELLA
DEGUSTAZIONE D'ESTATE, ALLUNANIMITA
DELLA GIURIA, E STATO CONFERITO

IL PREMIO “"GOLD" AL FAMILY RESERVE 2012
GRAND CRU BLANC DE BLANCS

DI DAMPIERRE.

esclusive. La nostra « Grande Cuvée de Vertus » per esempio,
matura sui lieviti dieci anni e viene proposta, soltanto in ltalia, in
magnum a dosage nature...

Senza dimenticare il nostro « Prestige de Dampierre 2004 »
che si offre alla degustazione dopo pit di quindici anni di at-
tesa...”.

Quali sono le peculiarita di questa nuova cuvée?

“Nel 2004, gli Chardonnay della stupenda Céte des Blancs
sono stati impressionanti ed i Grands Crus di Cramant, Oger e
Le Mesnil-sur-Oger offrono un millesimo di assoluta ricchezza.
L'assenza, in gran parte della cuvée, di fermentation malolacti-
que e un dosaggio molto limitato hanno creato uno Champa-
gne minerale e speziato con aromi di mela, pera ed agrumi. |
perlage &€ cremoso ed il finale persistente sul miele e le man-
dorle tostate.

Owviamente, per un simile Cru, nelle cantine dei comtes de
Dampierre, si € riscoperto il costoso “Ficelage”. Ogni bottiglia
€ tappata a mano con una gabbietta di canapa impeciata. Lavo-
ro artigianale di precisione, il ficelage tradizionale, senza alcun
nodo, rispetta una Ordonnance Royale del 1735 ed ¢ la firma
autentica della nostra Maison.

Chi si awvicina a Dampierre sa di scegliere una storia antica, una
famiglia, il suo terroir e le sue bollicine di grande raffinatezzal”.

A TUTTI GLI AMICI CHE INCONTREREMO
NEI PROSSIMI BRINDISI, AUGURI VIVISSIMI!
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AMPIERRE DE LANNEE
rie & Sapori (Bergamo)

Rlsto nte (Bergamo Alta)
ceno (Cavernago)

g‘f Cﬁs?agm (Vigevano)
~ Villa dEste (Cernobbio) #
La Lanterna Verde (Villa di Chiavenna)

LAlbergo della Posta (Montespluga)

: .Lﬁ Locanda di Pietracupa (Val di Pesa)
e‘ Hotel Tambo (Campodolcino)

}, ;Zafferano Bistrot (Barzano)
£ K7 Volver (Cala de’ Medici)

; FE Al Tramezzo (Parma)
% ’:g La Valle (Trofarello)
é ,7 11 Priore (Cazzago San Martlno)
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LES BISTROTS (ENOTHEQUES
- Domus (Bergamo)  *
- Wine Bar Savoy (Bergamo)
- 1l Caffe di via Paglia (Bergamo)
- Café Bollicine (Capriate S. G.)
};Reﬂexo (Urgnano)

;; Gio (Seriate)

LES CHAMPAGNERIES
Sapori di Vini (Orio al Serio)
Le Iris (Bergamo) &

LES ENTREPRISES
Italianoptic (Curno) 3
Acem (Grassobbio)
4 Emme Italia (Bergame
Sitfa Spa (Moncalieri)
Rossini della Quercia Sp osta Masnaga)

- LOr Divin « info@lordivin.it « tel.+39 329 70 76 618 « www.dampierre. coﬁqim, /.
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