
SPE
DIZ

IO
NE

 IN
 A.

 P. 
 D

.L 3
53

/20
03

 (C
ON

V. 
IN 

L.2
7/0

2/2
00

4 N
.46

) A
RT

.1, 
CO

MM
A 1

, D
CB

 BE
RG

AM
O 

IN 
CA

SO
 D

I M
AN

CA
TO

 
RE

CA
PIT

O 
RE

ST
ITU

IRE
 AL

 M
ITT

EN
TE

  - 
ED

ITA
 PE

RIO
DIC

I S.
R.L

. V
IA 

B. B
ON

O, 
10 

BE
RG

AM
O 

241
21 

-  T
AS

SA
 PA

GA
TA

 BG
 CP

O
ANNO 25 - N° DUECENTOQUARANTOTTO - DICEMBRE 2017 - € 3

venticinque anni

BERGAMO
MAGAZINE 

C
M

P 
BE

R
G

A
M

O

IN COPERTINA
CREDITO LOMBARDO VENETO

A BERGAMO LA NUOVA SEDE

MONS. FRANCESCO BESCHI
NATALE DA ASCOLTARE

CON IL CUORE

EDOARDO JANNONE
PROFESSIONE INFLUENCER

MOTORI
UN ANNO DI LAMBO

TENDENZE DI NATALE
IDEE E SPUNTI 

PER I VOSTRI REGALI

ph. Paolo Biava



Abbiamo incontrato il Dott. Mario Christian Za-
nardi, Chargé d’Affaires Dampierre pour l’Italie, 
chiedendogli le ultime notizie sulla prestigiosa Mai-
son de Champagne.
Dott. Zanardi, il 2017 si sta chiudendo. Ci può 
illustrare che anno è stato per lo Champagne 
Dampierre?
“Per la nostra Maison, il 2017 è stato certamente 
un anno molto significativo. Ad inizio anno, la fa-
mosa Guida “Hachette des Vins 2017” (la bibbia 
del buon bere in Francia!), consegnava la sua am-
bita “Stella” al nostro Vintage des Ambassadeurs 
2007, definendo questo Blanc de Noirs Grand Cru 
millesimato “Champagne de race”.  
Oggi, la stessa Guida, nell’edizione 2018, premia 
nuovamente una nostra cuvée! Ecco il parere della 
severa giuria francese sul Family Reserve Blanc de 
Blancs Grand Cru 2007: “Questo millesimato, char-
donnay in purezza, nasce nei villaggi gioielli della 
Côte des Blancs (50% Oger, 40% Mesnil/Oger e 
10% Cramant). In parte senza fermentazione ma-
lolattica, è rimasto sui lieviti più di otto anni. 
Colore oro paglierino, perlage finissimo, naso di 
miele e burro che ricorda il pan di spezie. La bocca 
afferma la sua maturità con la sua consistenza cre-
mosa, la sua ricchezza e la sua complessità, con 
note tostate di cioccolato. Un Champagne gour-
mand et harmonieux.”

SI AVVICINANO I GIORNI DEI BRINDISI E LA STORICA MAISON HA IN SERBO DELIZIOSE 
NOTIZIE PER I SUOI AMICI ITALIANI

DAMPIERRE PREMIA L’ITALIA



Anni fa, l’impresa del comte Audoin era una scom-
messa entusiasmante: creare una linea di Champa-
gne di “Excellence” con i migliori Cru per offrire ai 
veri amatori delle cuvée sempre esclusive e di asso-
luta qualità. Senza alcun dubbio, possiamo dire che 
i sogni siano diventati realtà… Un anno di successo, 
dunque?
“Effettivamente, è stato una stagione fausta per la Maison 
Dampierre. Ma le ricche novità riguardano anche diretta-
mente l’Italia… Dopo nove anni di attesa, è appena uscito 
dalle cantine di Bouzy il Vintage des Ambassadeurs 2008 
(600 bottiglie e 150 magnum). Ebbene, a mia richiesta, 
questo Grand Cru Blanc de Noirs (Ambonnay e Bouzy) 
verrà distribuito soltanto nel nostro paese… Per la prima 
volta una Maison di Champagne riserva una sua cuvée di 
prestigio ad un solo mercato! Ovviamente, queste bottiglie 
esclusive sono interamente elaborate artigianalmente, dal 
“remuage” al “dégorgement à la volée”, fino alla chiusura 
“à ficelle”, autentica firma Dampierre. Tutte le nostre Am-
basciate hanno già prenotato il prezioso millesimato. Le 
prime degustazioni hanno dato pareri entusiasti, perciò 
tutti i nostri amici potranno affrontare le prossime festi-
vità con gioia e serenità… Sapendo di bere un prodotto 
rarissimo! Allora, auguri vivissimi!”.          



Vintage des Ambassadeurs 2008 Champagne de Grand Cru Blanc 
de Noirs è dedicato a tutte le Ambassade Dampierre in Italia

I prestigiosi Relais & Châteaux

Relais San Lorenzo (Bergamo Alta)
Vittorio (Brusaporto)
Aimo & Nadia (Milano)
Don Alfonso 1890 (S. Agata sui due Golfi)
Villa d’Este (Cernobbio)

I prescelti dalla guida Michelin

Il Saraceno (Cavernago)
I Castagni (Vigevano) 
La Lanterna Verde (Villa di Chiavenna)
L’Albergo della Posta (Montespluga)
La Locanda di Pietracupa (Val di Pesa)
Volvèr (Cala de’ Medici), Al Tramezzo (Parma)
Zafferano Bistrot (Barzanò), La Valle (Trofarello)
Hotel Tambò (Campodolcino)

Le enoteche e i bistrò

Innocenti Wines (Poggibonsi) 
Giò (Seriate), Wine Bar Savoy (Bergamo) 
La Vinoteca (Treviglio), Il Frate (Urgnano)
ComoYan (Como), Barrito (Sorisole)

Le champagnerie

 Sapori di Vini (Orio al Serio) 
M1.lle Storie & Sapori (Bergamo) 

Le aziende protagoniste

Bentley Motors Ltd 
Sitfa Spa (Moncalieri)
Delsey Italia Spa (Agrate Brianza)
Rossini della Quercia Spa (Costa Masnaga)

Dampierre Vintage 2008: 
l ‘unico Champagne distribuito soltanto in Italia

L’Or Divin
Tel. 329 70 76 618 - info@lordivin.it
www.dampierre.com - www.lordivin.it
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